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Das Gurtner-Team

Stefan Gurtner
Geschäftsführer
079 252 62 92 

Ruth Andrist
Administration

Karin Meuwly
Buchhaltung /Administration

Tim Mösch
Auslieferung
Chauffeur B

Bruno Egger
Auslieferung
Chauffeur B

Pascal Spack 
Auslieferung
Chauffeur B

Kurt Riesen
Auslieferung
Chauffeur B

Frank Stauffer 
Aussendienst/Fachberater
079 392 13 74

Hanspeter Aebischer
Auslieferung
Chauffeur B

Michael Vonlanthen
Logistik/Auslieferung
Chauffeur B

Christine Egger 
Administration

Sven Stern
Auslieferung und
Leiter Chauffeur/Logistik
Chauffeur B

Der persönliche Kontakt zu unseren Kunden ist uns wichtig. Das erfahrene Gurtner-Team sorgt dafür, 
dass Ihre Bestellungen prompt bearbeitet und pünktlich ausgeliefert werden. Tag für Tag – engagiert, 
zuverlässig und freundlich.

Herzlich willkommen

Sven Gempeler
Auslieferung
Chauffeur B
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Gutes aus der Region

Wir bei Gurtner lieben es heiss und kalt. Da sind auf der 
einen Seite die feinen Backwaren, die in den Backstuben 
regionaler Betriebe hergestellt werden. Aus natürlichen 
Zutaten, mit viel Fachwissen und Liebe zum Detail: Brote 
und Züpfen, Gipfeli und knusprige Baguettes. Aber 
auch Snacks, Partygebäck, Patisserie und Tischgebäck 
führen wir im reichhaltigen Angebot.

Andererseits verfügen wir auch über ein in Jahrzehnten 
gereiftes Fachwissen, wie Lebensmittel tiefgekühlt
zu lagern sind und wie sie über eine lückenlose Kühlkette 
ohne Qualitätsverlust zum Kunden gelangen. Dieses 
Wissen setzen wir nicht nur für die Lagerung unserer Back-
waren ein, sondern nutzen es auch, um Sie mit exklusiven 
Glacespezialitäten und knackigem, erntefrischem 
Gemüse zu beliefern. Selbstverständlich gehört die nötige 
Infrastruktur dazu – wir verfügen über eine effiziente 
Logistik, ein modernes Kühllager und einen leistungs
fähigen Fahrzeugpark.

Wir, die Gebr. Gurtner AG, sind ein in fünfter Generation 
geführter Familienbetrieb. Wir stehen ein für Qualität, 
tadellosen Service und regionale Produktion. Besonders 
wichtig ist uns, dass Sie als Kunde den grösstmöglichen 
Nutzen daraus ziehen, wenn Sie sich für uns und unseren 
schnellen Service entscheiden. Sie tragen so auch 
unsere Überzeugung mit, dass in den handwerklichen 
Betrieben der Region die Voraussetzungen ausgezeichnet 
sind, um qualitativ hochstehende und vor allem gesunde 
Lebensmittel herzustellen. Und dass es deshalb unnötig 
ist, Lebensmittelprodukte irgendwo industriell herzu
stellen. Das hat letztlich auch den Vorteil, dass die 
Wertschöpfung vor Ort erzielt wird und auch dort bleibt.

Stefan Gurtner, Neuenegg

Heiss oder kalt
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Das Gurtner-Backsystem

Der Vorteil des Gurtner-Backkonzepts besteht darin, dass die in regionalen Bäckereien hergestellten Backwaren 
termingerecht von unserem Lieferservice tiefgefroren bei Ihnen angeliefert und erst bei Bedarf in der Gurtner-Backstation 
ausgebacken werden. So schmecken sie jederzeit «wie frisch vom Beck». Das an jedem Wochentag und auch zu jeder 
Tageszeit. Kernstück ist die Gurtner-Backstation, die Sie bei uns kaufen oder mieten können. Der Heissluftbackofen ist für 
den schönen Glanz mit einer Beschwadungsvorrichtung ausgerüstet und verfügt über eine Energiesparfunktion. Er lässt 
sich einfach und ohne Vorkenntnisse bedienen. Für jedes Gebäck gibt es ein voreingestelltes, genau abgestimmtes 
Backprogramm.

Gurtner-Backkonzept

Mit den Backöfen vonUnox Bakerlux haben Sie 
zu jeder Tageszeit ofenfrische Backwaren 
Die professionellen Öfen von Unox aus beständigem 
Edelstahl garantieren wiederholbares und gleich-
mässiges Backen. Perfektion für ihre Backprodukte – 
benutzerfreundlich und auf ihre Bedürfnisse 
abgestimmt. 
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Backprogramm

* Programm mit Backkurve / Zeitangaben in Minuten

Gastrolösung Hugentobler
Kunden, die einen neueren Steamer der Marke Hugentobler besitzen, haben unsere Back-
programme bereits fix auf ihrem Gerät vorprogrammiert. Oder Sie können ein Update mit den 
von uns vorgeschlagenen Backprogrammen verlangen.

Richtzeiten der Backprogramme

Programm	 Temperatur °C	 Backzeit	 Beschwaden	 ml

Cookies	 180	 13	 nein	 0

Strudel Teiglinge	 130	 3	 ja	 80 

		  160	 8:30	 ja	 20 

		  180	 8	 nein	 0

Mini Buttergipfel TG	 125	 8	 ja	 80 

		  175	 10	 nein	 0

Croissant CH TG	 120	 6	 ja	 80 

		  150	 4	 ja	 60 

		  170	 5	 nein	 0 	

		  185	 4	 nein	 0

Programm-Nr.	 Temperatur °C	 Backzeit	 Beschwaden	 ml

	 1	 200	 3:35	 nein	 0

	 2	 180	 3:20	 ja	 50

	 3	 190	 2:40	 ja	 50

	 4	 200	 4:10	 ja	 50

	 5	 200	 3:30	 ja	 50

	 6	 200	 8	 ja	 50

	 7	 220	 8	 ja	 50

	 8	 200	 4:20	 nein	 0

	 9	 190	 5:50	 nein	 0

	 10	 200	 10	 nein	 0

	 11	 200	 12:30	 ja	 50

	 12	 190	 2:40	 ja	 50

	 13	 160	 2:30 	 ja	 50

	 14*	 185	 5	 ja	 50

	 14*	 160	 10	 nein	 0

	 15	 200	 10	 ja	 50

	 16	 190	 8:20	 nein	 0

	 17	 190	 5	 nein	 0

	 18	 110	 10	 ja	 50

	 19*	 120	 6	 ja	 100

	 19*	 175	 15	 nein	 0

	 20*	 130	 4	 ja	 75

	 20*	 175	 11:30	 nein	 0



Ofenfrisches Brot 
vom Bäcker

Verwöhnen Sie Ihre Kundinnen und 
Kunden zu jeder Tageszeit und an 
jedem Wochentag mit frisch gebackenen 
Broten aus regionalen und Schweizer 
Zutaten. Mit unserer breiten Auswahl 
ist für alle etwas dabei: Von klassischen 
Ruch- oder Halbweissbroten über 
Baguettes, Mehrkorn- und Laugenbrote 
bis hin zu Zöpfen in verschiedenen 
Grössen erfüllen wir sämtliche Wünsche. 
Gönnen Sie sich die beste Qualität von 
Gurtner-Brot aus regionalen Bäckereien.

Bäckerhandwerk 
aus der Region

Wir lassen unseren Broten die Zeit, die 
sie brauchen: Bis zu 24 Stunden gärt 
der Teig und wird so noch bekömmlicher 
und schmeckt einfach besser. Unsere 
Bäcker aus der Region verwenden nur 
beste Zutaten und stellen die Brote 
nach bewährten Rezepten speziell für 
Gurtner her – mit Liebe, Sorgfalt und 
Bäckerhandwerk. Für den ofenfrischen 
Brotgenuss brauchen Sie die Brote 
und Zöpfe nur noch mit den passenden 
Programmen auszubacken.

Unser Teig darf 
gerne länger ruhen

Mit Zutaten 

aus der Region und 

der Schweiz 



Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Gurtner-Brote
9

Berner-Butterbrot
9815
10
ca. 400 g
15
3.53/35.30

Dinkel-Soleil-Brot 
9805
10
480 g
15
3.98/39.80

Maisbrot 
9818
6
400 g
15
3.50/21.00

Laugen-Krustenkranz
7994
14
420 g
4
3.80/53.20

Krustenkranz
7992
14
420 g
4
3.54/49.56

Picknick-Brot
7990
10
330 g
4
2.20/22.00

Winzerbrot
9800
10
ca. 440 g
15
3.81/38.10

Pastetli
7988
20
45 g
9
1.41/28.20

Fondue-Würfel-Brot
7980
6
500 g
4
4.77/28.62

Baguettino
7900
14
170 g
4
1.85/25.90

Flûte-Baguette
7807
25
ca. 180 g
4
2.30/57.50

Baguette ca. 40 cm
7800
12
220 g
4
2.50/30.00

Steinofenbaguette
7805
18
350 g
4
2.91/52.38

Mehrkorn-Baguettino
7902
14
180 g
4
2.20/30.80

vegan

vegan

Grandissimo-Brot
9821
8
400 g
15
3.45/27.60

Chörbli-Brot
9820
10
ca. 400 g
15
3.81/38.10



Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Gurtner-Brote
10

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Holzofenbrot
9864
16
480 g
15
4.54/72.64

Schraubenbrot dunkel
9865
22
420 g
15
3.04/66.88

Goldbrügeli Rustico
9866
6
500 g
15
3.74/22.44

Steinofen-Burebrot dunkel
9862
16
450 g
15
3.74/59.84

Steinofen-Burebrot
9861
16
450 g
15
3.74/59.84

Halbpfünderli Ruchbrot
9855
12
250 g
15
1.65/19.80

Steinofenbrot
9863
8
400 g
15
3.21/25.68

Ruchbrot (Fyrabigbrot)
9850
16
500 g
15
2.47/39.52

Halbpfünderli Halbweiss
9845
12
250 g
15
1.65/19.80

Halbweissbrot (Hausbrot)
9840
16
500 g
15
2.58/41.28

Laugentessinerbrot
9838
18
300 g
15
2.51/45.18

vegan
vegan

vegan

Tessinerbrot klein
9835
18
300 g
15
2.42/43.56

Goldbrügeli hell
9868
6
500 g
15
3.74/22.44

Kartoffel-Baumnussbrot
9823
7
430 g
15
3.80/26.60

Tessinerbrot gross
9830
14
440 g
15
3.40/47.60

10 Korn-Brot
9822
10
400 g
15
3.81/38.10

vegan



Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Gurtner-Brote
11

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Baslerbrot
9880
14
500 g
15
3.74/52.36

Schraubenbrot «zweifarbig»
9873
9
400 g
15
3.85/34.65

Oliven-Schraubenbrot 
9872
10
340 g
15
3.66/36.60

Landbrot
9876
8
400 g
15
3.25/26.00

Fit-Brot
9878
8
400 g
15
3.45/27.60

Schraubenbrot ruch
9869
22
420 g
15
2.60/57.20

Pain Paillasse ruch
9875
20
380 g
15
3.76/75.20

Gurtner Schraubenbrot
9870
22
420 g
15
2.38/52.36

Tomaten-Schraubenbrot
9874
10
370 g
15
3.84/38.40

Ruchbrot 1 kg 
9900
8
1000 g
15
4.15/33.20

Altamura 2 Kg 
9899
4
2000 g
15
11.50/46.00

Ruchbrot 1 kg geschnitten 
9900.5
3
1000 g
nur auftauen
6.17/18.51

Halbweissbrot 1 kg 
9910
8
1000 g
15
4.65/37.20

Pane Grotto
9894
16
400 g
15
3.37/53.92

Schlossbrot
9895
16
400 g
15
3.68/58.88

Urdinkelbrot mit Sauerteig
9897
8
400 g
15
3.80/30.40

Dinkel-Maggia-Brot
9892
14
500 g
15
3.65 /51.10

Maggia-Brot
9893
8
430 g
15
3.21/25.68



Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Gurtner-Brote
12

Spez. Zopf 1 kg geschnitten
7770.5
3
1000 g
nur auftauen
13.43/40.29

Formenzopf
7772
4
900 g
18
10.80/43.20

Gurtner Spez. Zopf 1 kg
7770
6
1000 g
18
11.74/70.44

Sandwichzöpfli
7710
28
100 g
4
1.67/46.76

Gurtner Spez. Zopf 300 g
7735
10
300 g
18
4.04/40.40

Gurtner Spez. Zopf 500 g
7760
12
500 g
18
5.14/61.68

Gurtner Spez. Zopf 700 g
7745
10
700 g
18
7.83/78.30

Zopf-Schildkrötli
7705
24
100 g
4
1.98/47.52

Zöpfli 1-Strang
7700
40
80 g
4
1.38/55.20

Gastro-Toastbrot
9950
4
1200 g
nur auftauen
9.58/38.32

Toastbrot verpackt 250 g
9952
13 × 10
250 g
nur auftauen
3.62/47.06

Formenbrot 
9920
8
1000 g
15
4.26/34.08

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
Einheit/Karton

Dinkel-Zopf
7765
6
470 g
18
5.15/30.90

Speck Zopf 500 g
7790
6
500 g
18
9.05/54.30

Gurtner Spez. Zopf 2 kg
7775
3
2000 g
18
23.47/70.41

Dinkel-Zopf
7765
6
470 g
18
5.36/32.16



Pause und Party 
mit Gurtner

Entdecken Sie Gurtners ganze Sorti-
mentsvielfalt und lassen Sie Ihrer 
Kundschaft die Wahl: Butter-, Laugen- 
oder Maisgipfeli, Brioches, Sandwich-, 
Hamburger- oder Hot-Dog-Brötli 
oder der beliebte Brötli-Mix aus sechs 
verschiedenen Sorten. Die Vielfalt 
ist gross, verführerisch sind sie alle. 
Für den unverfälschten Gebäckgenuss 
an der Party oder beim Apéro bieten 
wir Ihnen gemischte Partybrötli oder 
Schinkengipfeli und Käsechüechli 
im Miniformat. Mit Gurtner kann die 
Party steigen. 

Bereit für Znüni, 
Apéro und Party

Unsere frisch gebackenen Gipfeli, Weggli 
und Brötli aus regionalen Zutaten schmecken 
einfach besser. Kein Wunder: Bei Gurtner 
erhalten Sie keine eintönige Industrieware, 
sondern Tischgebäck aus regionalen 
Backstuben. Gemeinsam mit unseren 
Partnern aus der Umgebung entwickeln 
wir Rezepte und legen Wert auf eine 
langjährige Zusammenarbeit – teilweise 
seit über 20 Jahren. Das schmeckt man 
bei jedem Bissen. 

Aus dem Ofen 
auf die Hand
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XL-Hamburgerbrötli 14 cm Rustica
9067.2
18
120 g
13
1.48/26.64

Weggli
9060
36
50 g
13
0.73/26.28

Schoggi-Weggli
9061
32
75 g
4
1.38/44.16

Cranberry-Brötli
9062
20
75 g
4
1.58/31.60

Laugen-Butter-Spitz
9046
32
60 g
1
0.94/30.08

Laugenbuttergipfel
9210
32
46 g
1
0.94/30.08

Mais-Buttergipfel
9048
32
46 g
1
0.95/30.40

Rustica-Buttergipfel
9045
32
46 g
1
0.88/28.16

Buttergipfel
9020
50
40 g
1
0.81/40.50

Spez. Buttergipfel
9025
32
46 g
1
0.85/27.20

Gastro-Buttergipfel
9028
70
46 g
1
0.82/57.40

Dinkel-Buttergipfel
9042
32
46 g
1
0.95/30.40

Mini-Buttergipfel
9005
50
25 g
1
0.55/27.50

Hotel-Buttergipfel
9010
40
30 g
1
0.62/24.80

Buttergipfel français
9015
32
65 g
1
0.95/30.40

Bärner-Buttergipfel
9030
32
46 g
1
0.86/27.52

Gurtner-Tischgebäck

XL-Hamburgerbrötli 14 cm mit Sesam
9067
18
120 g
13
1.35/24.30

XL-Hamburgerbrötli 14 cm Brioche
9067.1
18
120 g
13
1.55/27.90

XL-Hamburgerbrötli 14 cm Speck
9067.3
18
120 g
13
1.88/33.84

Berner Weggli
9050
30
80 g
13
0.93/27.90

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton
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Gurtner-Tischgebäck

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Brioche-Hamburgerbrötli
9070
28
85 g
13
0.94/26.32

XL-Hamburgerbrötli 14 cm Knoblauch
9067.4
18
120 g
13
1.48/26.64

XL-Hamburgerbrötli 14 cm Schwarz
9067.6
18
120 g
13
1.55/2 7.90

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Hamburgerbrötli mit Röstzwiebeln
9113
28
85 g
nur auftauen
0.98/27.44

 geschnitten

Ciabatta-Hamburger 15 cm
9117
18
110 g
13
1.14/20.52

Ciabatta-Hamburgerbrötli
9116
28
85 g
nur auftauen
0.94/26.32

Vollkorn-Hamburgerbrötli
9078
28
85 g
nur auftauen
0.98/27.44

Hamburgerbrötli «kids» 7 cm
9077
50
50 g
13
0.72/36.00

Hamburgerbrötli «schwarz»
9075.7
28
85 g
nur auftauen
0.98/27.44

Hamburgerbrötli mit SesamMais-Hamburgerbrötli
9072
28
85 g
13
0.94/26.32

Big-Hamburgerbrötli 17 cm
9079
30
140 g
13
1.79/53.70

9075
28
85 g
13
0.78/21.84

Holzofen-Hamburgerbrötli
9071
28
85 g
13
1.08/30.24

 geschnitten

 geschnitten

Hamburgerbrötli
9075.1
28
85 g
nur auftauen
0.86/24.08

 geschnitten

 geschnitten

XL-Hamburgerbrötli 14 cm Röstzwiebeln

9067.8
18
120 g
13
1.48/26.64

XL-Hamburgerbrötli 14 cm Laugen
9067.9
18
120 g
13
1.45/26.10

XL-Hamburgerbrötli 14 cm Mais
9067.7
18
120 g
13
1.48/26.64

Hamburgerbrötli mit schwarzem Sesam
9069
28
85 g
13
0.98/27.44
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Gurtner-Tischgebäck

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Laugen-Parisettli 21 cm
9144
28
115 g
4
1.40/39.20

Landbrötli rund
9151
30
90 g
4
1.05/31.50

Schrauben-Sandwichbrötli
9140
26
130 g
4
1.26/32.76

Oliven-Schraubenbrötli
9135
26
130 g
4
1.39/36.14

Dinkel-Sonnenblumen-Brötli
9159
20
80 g
4
1.55/31.00

Schlossbrötli 70 g
9157
40
70 g
4
1.03/41.20

Fit-Brötli
9155
50
70 g
4
1.04/52.00

Kürbiskernbrötli
9170
32
100 g
4
1.21/38.72

Rustica-Sandwichbrötli
9130
26
130 g
4
1.36/35.36

Ciabatta gross
9119
30
130 g
4
1.23/36.90

Ciabatta 
9118
30
100 g
4
1.15/34.50

Ciabatta-Sandwich 18 cm
9112
50
90 g
4
1.12/56.00

Jumbo-Mütschli
9090
60
80 g
4
0.85/51.00

Mütschli ruch
9105
32
70 g
4
0.82/26.24

Speckmütschli
9110
28
90 g
4
1.11/31.08

Mütschli
9100
32
60 g
4
0.73/23.36

Sandwichbrötli Gastro
9085
60
70 g
13
0.86/51.60

Farmer-Sandwich hell
9108
20
120 g
4
1.59/31.80

Farmer-Sandwich rustic
9109
20
120 g
4
1.69/33.80

Sandwichbrötli
9080
28
70 g
13
1.11/31.08
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Gastro-Parisettli
9185
60
90 g
4
0.86/51.60

Parisettli geschnitten
9180.1
28
90 g
nur auftauen
1.18/33.04

Maggia-Parisettli
9181
28
100 g
4
1.27/35.56

Hot-Dog-Brötli
9182
60
90 g
4
0.86/51.60

Mini-Käsechüechli
8615
40
30 g
4
1.03/41.20

Mini-Schinkengipfel
8610
40
40 g
4
1.16/46.40

Spez.-Party-Brötli
8680
80
30 g
5
0.58/46.40

Party-Brötli Gemischt, 5 Sorten
8670
225
40 g
5
0.59/132.75

Brioche
8290
30
80 g
2
1.18/35.40

Parisettli
9180
28
90 g
4
1.12/31.36

Gurtner-Tischgebäck

Turbo-Butterbrezel
8270
20
120 g
3
1.68/33.60

Laugensilserli
8200
40
60 g
3
1.04/41.60

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Duo-Ciabatta-Sandwich
9184
2 × 30
200 g
4
2.10/63.00

Grandissimo-Brötli 75 g
9177.2
36
75 g
4
0.93/33.48

Bure-Brötli 75 g
9177.3
36
75 g
4
0.93/33.48

Maggia-Brötli 75 g
9177.1
36
75 g
4
0.93/33.48

Brötli Mix, 6 Sorten
9177
36
75 g
4
0.93/33.48

Mehrkorn-Parisettli
9188
24
110 g
4
1.08/25.92

Apéro
Apéro

Apéro
Apéro



Teiglinge aus 
der Backstube

Etwas weniger Flexibilität, dafür punkten die 
Teiglinge in Sachen Frische: Vorgebackene 
Gipfeli und Brötli sind in drei bis vier Minuten 
servierbereit – mit unseren Teiglingen aus 
regionalen Zutaten dauerts etwas länger. 
Doch die Wartezeit lohnt: Geniessen Sie süsse 
oder salzige Gipfeli, Nussrollen und Poulet-
Curry-, Spinat- und Fleischstrudel, die einfach 
länger frisch bleiben und lange höchsten 
Genuss bieten.

Mehr Geduld für
längeren Genuss
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Blätterteig-Platten 3 × 4 Kg
5050
3
4 kg 

5.40/64.80

Schoggi-Gipfel
5360
50
100 g
19
1.79/89.50

Mini-Buttergipfel gemischt
5005
3 × 40
28 g
19
0.50/60.00

Gurtner-Teiglinge

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Bäcker-Buttergipfel
5027
192
60 g
19
0.59/113.28

Rustica-Buttergipfel
5045
64
60 g
19
0.79/50.56

Laugenbuttergipfel
5210
64
60 g
19
0.79/50.56

Mais-Buttergipfel
5046
64
60 g
19
0.84/53.76

Dinkel-Buttergipfel
5042
64
60 g
19
0.83/53.12

Cookies hell
5035
50
90 g
17
1.33/66.50

Cookies dunkel
5036
50
90 g
17
1.33/66.50

Spinat-Strudel
9432
25
110 g
19
2.31/57.75

Nussrolle
5310
40
120 g
19
1.45/58.00

Schinkengipfel
5430
40
80 g
19
1.65/66.00

Poulet-Curry-Strudel
9430
25
110 g
19
2.38/59.50

Buttergipfel 60 g
5025
64
60 g
19
0.69/44.16

Buttergipfel français
5015
60
70 g
17
0.84/50.40

De Luxe Buttergigipfel
5023
60
58 g
19
0.75/45.00

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Blätterteig-Dreieck
5052
100
90 g
nur auftauen
0.92/92.00



Versüssen jeden Morgen 
und jede Pause

Die Auswahl ist gross, aber Platz auf einer 
Hand finden sie alle: Der allseits beliebte 
Nussgipfel, der klassische Berliner oder 
die verführerische Nussrolle. Versüssen Sie 
Ihrer Kundschaft die Pause mit einem 
Früchtekuchen, einem Brownie oder einem 
Spitzbueb oder schicken Sie sie mit einem 
feinen Pain au Chocolat oder einem Praliné-
gipfel in den Tag. Wer es süss mag und keine 
Brösmeli scheut, darf sich auf unser breites 
Tischgebäcksortiment freuen. Keine Industrie-
ware, sondern Tischgebäck, das mit viel Liebe 
und Leidenschaft von unseren regionalen 
Bäckereien aus besten Zutaten hergestellt 
und frisch an Sie ausgeliefert wird.

Wenn der Gluscht auf 
etwas Süsses aufkommt
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Apfelstrudel
8380
27
130 g
10
1.87/50.49

Aprikosenstrudel
8370
27
140 g
10
1.92/51.84

Mandelschnecke
9304
20
100 g
8
1.75/35.00

Vanille-Quark-Brille
9305
24
120 g
4
2.28/54.72

Vanille-Stange
9375
20
100 g
4
1.63/32.60

Vanillebrötli
9372
24
100 g
nur auftauen
1.63/39.12

Pralinégipfel
9360
40
70 g
1
1.80/72.00

Mandelgipfel
9340
30
115 g
9
1.88/56.40

Seeländer Nussgipfel
9332
30
130 g
8
2.08/62.40

Nussgipfel 80 g 
9325
20
80 g
8
1.63/32.60

Hefe-Nussgipfel
9330
30
130 g
8
2.03/60.90

Blätterteig-Nussgipfel
9320
30
130 g
9
2.01/60.30

Nussrolle
9310
40
120 g
8
1.65/66.00

Nussschnecke
9300
30
120 g
8
2.10/63.00

Vanille-Gipfel
9370
25
100 g
1
1.73/43.25

Pain au Chocolat
9363
30
80 g
1
1.86/55.80

Süsses Gurtner-Tischgebäck



Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
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pro Stück/Karton

Art.-Nr.
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Gewicht
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pro Stück/Karton
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Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Brownies*
6050
40
80 g
nur auftauen
1.62/64.80

Kokos-Makrönli*
6030
25
100 g
nur auftauen
1.52/38.00

Spitzbueb*
6035
20
80 g
nur auftauen
1.80/36.00

Schoggi-Schnitte
6010
36
120 g
nur auftauen
1.56/56.16

Nuss-Krokant-Knopf
8355
16
110 g
8
2.01/32.16

Vanille-Himbeer-Knopf
8357
16
110 g
8
2.01/32.16

Vogelnestli*
6037
25
100 g
nur auftauen
1.95/48.75

* einzelverpackt

Weisser Schoggi Muffin
8352
18
110 g
nur auftauen
2.23/40.14

Pfaffenhut*
6038
25
100 g
nur auftauen
1.95/48.75

Mandel-Knopf
8359
16
110 g
8
2.01/32.16

Schoggi Muffin
8350
18
110 g
nur auftauen
2.23/40.14

Vanilliner
9392
15
100 g
nur auftauen
1.92/28.80

Amaretti-Kafi-Güezli
6044
2 kg

nur auftauen
67.00

Berliner
9390
45
60 g
13
1.26/56.70

Süsses Gurtner-Tischgebäck

Amaretti mit Kirschbuttercrème
6042
18
90 g
nur auftauen
3.90/70.20



Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton
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Apfelschnitte*
6065
36
130 g
nur auftauen
2.23/80.28

Zwetschgenschnitte*
6070
36
130 g
nur auftauen
2.23/80.28

Kirschenschnitte*
6067
36
130 g
nur auftauen
2.23/80.28

Zwetschgenkuchen Stück
6841
8
230 g
11
3.53/28.24

Aprikosenkuchen Stück
6842
8
230 g
11
3.53/28.24

Apfelkuchen Stück
6843
8
230 g
11
3.53/28.24

Kirschenkuchen Stück
6844
8
230 g
11
3.53/28.24

Früchtechüechli assortiert
6830
15
220 g
11
3.65/54.75

Nuss-Ecke*
6080
20
90 g
nur auftauen
2.00/40.00

Linzerschnitte*
6072
20
90 g
nur auftauen
1.88/37.60

* einzelverpackt

Heidelbeer-Streusel-Chüechli
6063
24
80 g
nur auftauen
2.80/67.20

Himbeer-Streusel-Chüechli
6062
24
80 g
nur auftauen
2.80/67.20

Süsses Gurtner-Tischgebäck



Süsses und Saisonales 
für jede Gelegenheit

Wer kann hier widerstehen? 
Eine Cremeschnitte, ein Stück Kirsch-, 
Schwarzwälder- oder Rüeblitorte oder 
ein Carac sorgen nicht nur schlagartig 
für gute Laune, sondern eignen sich 
auch bestens für ein wunderbares Zvieri 
oder Dessert, wenn Gäste da sind. 
Die feinen Patisserie-Stückchen müssen 
nur aufgetaut werden und sind mit 
wenig Aufwand rasch einsatzbereit. 
So können Sie schnell reagieren und
für Nachschub sorgen, wenn bei Ihrer 
Kundschaft die Lust auf Süsses grösser 
ist als geplant.

An die Dessert-
gabeln, fertig, los! 

Uns liegt nicht nur die Region am Herzen, 
sondern auch die Saison. Denn jede 
Saison hat ihre Spezialitäten – und diese 
schmecken umso besser, weil sie nur für 
kurze Zeit erhältlich sind. Verwöhnen Sie 
Ihre Kundinnen und Kunden mit sorgfältig 
hergestelltem Königskuchen, Osterfladen 
oder Grittibänzen. Jedes Einzelstück ist 
ein kleines Bäckerkunstwerk, gefertigt 
aus den besten Zutaten und mit viel Liebe 
verarbeitet. Was wäre der Herbst ohne 
Vermicelles? Oder der Nationalfeiertag 
ohne 1.-August-Weggli? Eben. Genau 
deshalb hat Gurtner all diese Köstlichkeiten 
im Sortiment.

Süsser Genuss hat 
immer Saison
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Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Süsses und Saisonales 
für jede Gelegenheit

Crèmeschnitten
6000
18
160 g
nur auftauen
2.44/43.92

Mini-Crèmeschnitten
6005
70
20 g
nur auftauen
0.93/65.10

Carac
6060
18
60 g
nur auftauen
2.63/47.34

Schoggi-Mousse-Torte
6555
12
120 g
nur auftauen
3.65/43.80

Pfirsich-Quarktorte
6550
12
120 g
nur auftauen
3.65/43.80

Schwarzwälder-Schnitte
6300
16
120 g
nur auftauen
2.86/45.76

Rouladen assortiert 3 × 5 Stück
6310
3 × 5
90 g
nur auftauen
2.75/41.25

Pfirsich-Maracuja Diplomat
6513
18
55 g
nur auftauen
2.70/48.60

Himbeer-Quarktorte
6540
12
120 g
nur auftauen
3.65/43.80

Latte Macchiato-Schnitte 
6314
16
100 g
nur auftauen
2.75/44.00

Schoggi-Mousse 
6512
11
90 g
nur auftauen
3.10/34.10

Waldbeeren-Quark-Schnitte
6308
16
100 g
nur auftauen
2.25/36.00

Kirschtorte
6510
15
110 g
nur auftauen
3.71/55.65

Zitronen-Quark-Schnitte
6305
16
100 g
nur auftauen
2.25/36.00

Rüeblitorte
6530
15
150 g
nur auftauen
3.65/54.75

Schwarzwäldertorte
6520
15
150 g
nur auftauen
3.65/54.75

Gurtner-Patisserie

Brombeeren, Orangen und Erdbeeren
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Mini-Grittibänz 50 g
7995
40
50 g
13 
1.40/56.00

Königskuchen, 6er-Teilung
7997
8
300 g
4
5.73/45.84

Grittibänzen gross
7999
12
200 g
4 
3.68/44.16

Grittibänzen klein
7998
22
100 g
4 
1.98/43.56

Osterfladen
7996
24
90 g
nur auftauen
2.10/50.40

Zopfhäsli
7993
25
100 g
4
2.15/53.75

Vermicelle-Dessert
6200
11

nur auftauen
3.48/38.28

1. August-Weggen gross
2020
9
200 g
4
2.39/21.51

1. August-Weggen klein
2000
27
90 g
4
1.47/39.69

Königskuchen mit Schoggistückli
7997.1
8
300 g
4
5.73/45.84

Gurtner-Saisongebäck



Heisse Snacks 
zu jeder Tageszeit

Gefüllt, belegt, gebacken: So einfach 
geniessen Ihre Kundinnen und Kunden
die hausgemachten Spezialitäten aus 
den regionalen Gurtner-Bäckereien. 
Die Auswahl ist riesig und stillt jeden 
Gluscht und Hunger auf eine salzige 
Zwischenverpflegung – jederzeit frisch 
und knusprig aufgebacken. Klassiker 
wie Schinkengipfeli, Chäschüechli oder 
Würstli im Teig fehlen genauso wenig 
wie Mexicaine-, Fondue- oder Pizza-
Baguette, Hamburger mit Schweizer 
Rindfleisch in allen Grössen, Schnitzel-
brote, Pinsa oder Pizza Margherita, 
Verdure oder Prosciutto.

Unser Rezept gegen 
den kleinen Hunger

Wir bei Gurtner legen grössten Wert auf 
regionale Zutaten und die Herstellung 
in Bäckereien in der Nähe. Doch bei 
unseren Pizzen und Flammkuchen machen 
wir eine Ausnahme und überlassen die 
Backkunst teilweise unseren Nachbarn aus 
Deutschland und Italien. Verwöhnen Sie 
Ihre Kundschaft mit einer frisch gebackenen 
Pizza Margherita, Pizza Funghi oder Pizza 
Prosciutto e Funghi oder den beliebten 
Snack-Pizzas, die immer Platz finden. Die 
Flammkuchen mit Creme sowie Elsässer und 
Griechischer Art stammen aus Süddeutsch-
land und ergänzen unser breites Angebot 
an salzigen Snacks perfekt.

Auserwähltes aus 
dem nahen Ausland

Hamburger mit CH-Rindfleisch
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Pizza-Baguette Margherita
9532
10
120 g
6
3.27/32.70

Knoblibaguette «original»
9475
24
90 g
4
3.10/74.40

Knoblibrot
9470
20
80 g
4
2.80/56.00

Pizza-Baguette Prosciutto
9533
10
120 g
6
3.53/35.30

Croque Monsieur
7560
20
100 g
4
3.26/65.20

Panini Schinken-Käse
7530
20
240 g
4
3.74/74.80

Fondue-Baguette
9440
20
90 g
6
3.03/60.60

 Tomaten-Chili-Baguette
9477
24
90 g
4
3.10/74.40

Focaccia-Sandwich
7540
18
170 g
4
4.75/85.50

Wienerli im Teig
7550
20
100 g
6
2.59/51.80

Geflügelwürstli im Teig mit Frischkäse
7556
20
130 g
6
2.81/56.20

Käsekuchen
7445
8
190 g
11
3.64/29.12

Käsechüechli 14 cm
7442
12
230 g
11
3.85/46.20

Quiche Lorraine 14 cm
7446
12
230 g
11
3.98/47.76

Spinat-Chüechli 14 cm
7447
12
230 g
11
3.98/47.76

Gemüsechüechli 14 cm
7448
12
230 g
11
3.98/47.76

Schinkengipfel gross
8420
30
100 g
11
2.50/75.00

Schinkengipfel klein
8430
25
80 g
6
2.09/52.25

Laugenbrezel gefüllt mit Butter*
8450
30
75 g
nur auftauen
1.57/47.10

Käsechüechli 9 cm
7440
32
90 g
11
2.07/66.24

Gurtner-Snacks
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Flammkuchen Petit 7 Gemüse
pa500090
10 × 220 g
23 × 26 cm
6
5.35/53.50

Pizza Chorizo 28 cm
PL5202
12
6
6.90/82.80

Pizza Margherita 30 cm
PL5200
12
6
5.00/60.00

Pizza Prosciutto 28 cm
PL5204
12
6
6.43/77.16

Pizza Prosciutto et funghi 28 cm
PL520
10
6
7.01/70.10

Pizza Prosciutto 28 cm
9528
8
400 g
6
7.26/58.08

Pizza Margherita 28 cm
9529.1
6
400 g
6
6.18/37.08

Pizza Margherita 28 cm
9529
8
400 g
6
4.77/38.16

Pizza verdure 28 cm
9527
6
470 g
6
6.51/39.06

Flammkuchen mit Crème
500036
15 × 230 g
29 × 35 cm
6
3.85/57.75

Flammkuchen-Baguette
9531
10
120 g
6
3.55/35.50

Flammkuchen Classic 28 cm
7581
6
240 g
6
7.24/43.44

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Gewicht
Backprogramm
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt pro Karton
Backprogramm
pro Stück/Karton
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Flammkuchen Elsässer Art 
500028
10 × 300 g
29 × 35 cm
6
5.37/53.70

Flammkuchen Griechischer Art
500032
10 × 300 g
29 × 35 cm
6
5.37/53.70

Flammkuchen Vegan mit 7 Gemüse
pa500070
10 × 350 g
23 × 26 cm
6
7.10/71.00

Snack-Pizza 15 cm 
5100
32 
6
2.12/67.84

Einzelverpackt

Gurtner-Snacks

Flammkuchen Elsässer Art Petit
pa500082
10 × 230 g
23 × 26 cm
6
4.20/42.00
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CH-Ciabatta-Schnitzelbrot 
9598
14
260 g
4
5.08/71.12

CH-Ciabatta-Schnitzelbrot Curry
9593
14
260 g
4
4.96/69.44

CH-Ciabatta-Schnitzelbrot natur
9591
14
200 g
4
4.59/64.26

Schnitzelbrot Curry
9560
20
230 g
4 
4.86/97.20

Schnitzelbrot Kräuterbutter
9570
20
230 g
4
4.86/97.20

Schnitzelbrot natur
9555 
20
200 g
4
4.19/83.80

Maxi-Hamburger Cocktail
9552
18
180 g
4
4.71/84.78

Hamburger-Snack natur
9554
20
190 g
4
4.62/92.40

Maxi-Hamburger Kräuterbutter
9550
18
180 g
4
4.67/84.06

Pinsa ovale Margherita 
cl651
12 
ca. 250 g
6
5.15/61.80

Pinsa ovale Verdure 
cl658
12 
ca. 250 g
6
6.48/77.76

Pizza-Boden 27 cm 
9522
12 

6
3.37/40.44

Pinsa Romana Classic 30 × 19 cm
dm2321
35
210 g
6
3.64/127.40

Pinsa Romana Mini 19 × 21 cm
dm2322
50
120 g
6
2.92/146.00

Pinsa La Tonda 32 cm
dm2323
10
250 g
6
4.12/41.20

Gurtner-Snacks

Schnitzelbrot Cordon bleu
9590
20
230 g
4
5.00/100.00
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Mini-Hamburgerli assortiert 
9558
56
35 g
4
1.53/85.68

Mit Kräuterbutter und Curry

Mit Kräutermousse

Veganer-Grill-Burger Curry
9556
20
200 g
4
4.90/98.00

Crunchy Poulet-Burger Curry Oriental
9551
20
200 g
4
4.71/94.20

Crunchy Poulet-Burger Paprika 
9553
20
200 g
4
4.71/94.20



*Hergestellt aus rein natürlichen Zutaten und ohne Palmöl. Ausser dem Tiramisu sind alle Glacen glutenfrei.

Echtes Gelati-Handwerk 
aus Italien

Nur hochwertige Zutaten* und natürliche 
Inhaltsstoffe finden den Weg in die 
grossen Schalen von «Gelato di Natura 
Mantecati». Jede Sorte ist ein unwider-
stehlicher Genuss für sich. Fruchtig, 
cremig, schokoladig, rahmig oder 
klassisch – an Auswahl fehlt es bei 
diesen handwerklich hergestellten 
Gelati sicher nicht. Mehr als 30 Sorten 
warten darauf, von Ihren Kundinnen 
und Kunden entdeckt und verkostet 
zu werden. Dabei gibt es neben Vanille, 
Caffè-Espresso oder Stracciatella auch 
Wassermelone, grünen Apfel oder 
Dulce de Leche zum Ausprobieren. 

Für Liebhaber von 
authentischen Glacen

Seit 1982 wird die Glace im handwerk-
lichen und authentischen Stil hergestellt. 
Die besten Rohstoffe, eine sorgfältige 
Qualitätskontrolle und viel Leidenschaft 
und Erfahrung sorgen für natürliche 
und authentisch produzierte italienische 
Glacen – Gelato di Natura eben. Um die 
Basiscreme herzustellen, werden Milch, 
Rahm, Mascarpone und Eier sorgfältig 
ausgewählt. Für den einzigartigen 
Geschmack sorgen Haselnüsse aus dem 
Piemont, Pistazien aus Sizilien, Amarelli-
Lakritz, Barry-Callebaut-Schokolade, 
Mandeln aus Cologna Veneta, schwarze 
Fabbri-Kirschen oder Bourbon-Vanille 
aus Madagaskar.

Über 40 Jahre unverändert 
köstliche Kreationen

Zusätzlich zu den fertig dekorierten Bidons sorgen wir 
auch für das passende Ambiente an Ihrem Verkaufs-
stand: Mit Vitrine, Sonnenschirm, Abfalleimer, Löffeln, 
Bechern und Servietten erhalten Sie das komplette 
Verkaufskonzept. 
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Mantecati Vaniglia
MC6200
5500 ml
41.70

Mantecati Fragola
MC6208
5500 ml
41.70

Mantecati Fragola
MC6408
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Nocciola
MC6216
5500 ml
41.70

Mantecati Nocciola
MC6416
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Vanille
MC6400
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Caffè-Espresso
MC6402
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Caffè-Espresso
MC6202
5500 ml
41.70

Mantecati Tiramisù Venezia
MC6210
5500 ml
41.70

Mantecati Quore di Cacao
MC6204
5500 ml
41.70

Mantecati Quore di Cacao
MC6404
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Panna Amarena Fabri
MC6212
5500 ml
41.70

Mantecati Pistacchio Sicilia 
 MC6206
5500 ml
41.70

Mantecati Pistacchio Sicilia 
MC6424
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Stracciatella 
 MC6214
5500 ml
41.70

Mantecati Stracciatella 
 MC6414
2 × 2500 ml
43.20

Gelato di Natura
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Mantecati Limone
MC6218
5500 ml
41.70

Mantecati Limone
MC6418
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Yogurt di Bosco
MC6220
5500 ml
41.70

Mantecati Mango
MC6422
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Mango
MC6222
5500 ml
41.70

Mantecati Melone
MC6224
5500 ml
41.70

Mantecati Banana
MC6228
5500 ml
41.70

Mantecati Noce di Cocco
MC6232
5500 ml
41.70

Mantecati Fior di Latte
MC6238
5500 ml
41.70

Mantecati Fior di Latte
MC6438
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Ananas
MC6236
5500 ml
41.70

Mantecati Panna Cotta
MC6240
5500 ml
41.70

Mantecati Cassata
MC6246
5500 ml
41.70

Mantecati Salted Caramel
MC6253
5500 ml
41.70

Mantecati Pesca
MC6248
5500 ml
41.70

Gelato di Natura
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Gelato di Natura

Mantecati Mec Rock/Rocher
MC6267
5500 ml
41.70

Mantecati Kiwi
MC6280
5500 ml
41.70

Mantecati Ciliegia/Kirsche
MC6281
5500 ml
41.70

Mantecati variegato Mou/Toffee
MC6285
5500 ml
41.70

Mantecati Brownie
MC6269
5500 ml
41.70

Mantecati Lime/Limette
MC6273
5500 ml
41.70

Mantecati Arancia/Orange
MC6258
5500 ml
41.70

Mantecati Pina Colada
MC6261
5500 ml
41.70

Mantecati Mirtillo/Heidelbeere
MC6265
5500 ml
41.70

Mantecati Ciocomenta Fabbri
MC6266
5500 ml
41.70

Mantecati Gianduja
MC6254
5500 ml
41.70

Mantecati Anguria
MC6250
5500 ml
41.70

Mantecati Dulche de Leche
MC6252
5500 ml
41.70

Mantecati Yogurt
MC6256
5500 ml
41.70

Mantecati Cioccolate Blanco/ 
weisse Schokolade

MC6283
5500 ml
41.70

Mantecati Panna-Variegato  
con Nusella
MC6268
5500 ml
41.70
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   Cioccolato Dark
MC6284
5500 ml
41.70

Mantecati Mele verde
MC6260
5500 ml
41.70

Mantecati Frutto della Lampone
MC6264
5500 ml
41.70

Mantecati Frutti di Bosco
MC6272
5500 ml
41.70

Mantecati Limone laktosefrei
MC6290
5500 ml
41.70

Mantecati Fragola laktosefrei
MC6292
5500 ml
41.70

Mantecati Mango laktosefrei
MC6294
5500 ml
41.70

Mantecati Frutto della passione 
laktosefrei
MC6296
5500 ml
41.70

Gelato di Natura

Cookies
MC6234
5500 ml
41.70

Mantecati Puffo
MC6286
5500 ml
41.70

Mantecati Cookies
MC6412
2 × 2500 ml
43.20

Mantecati Mammache Bueno
MC6287
5500 ml
41.70

Black Cookies  
MC6288
5500 ml
41.70



Innovative Kreationen 
direkt aus der 

Glace-Manufaktur

Das gesamte Bidon-Sortiment von Mister Cool ist lieferbar. Gerne senden wir Ihnen auf Wunsch die Preisliste.

Im solothurnischen Zuchwil finden in der 
hauseigenen Manufaktur «Atelier de Glace» 
nur beste Schweizer Rohstoffe und Zutaten 
sowie innovative Ideen den Weg in die 
Bidons. Rahm-, Doppelrahm- oder Joghurt- 
glace, Sorbets, Stängeli- und Kinderglace 
runden das Angebot ab. Visionär und 
inspiriert von Foodtrends aus der ganzen 
Welt, entwickeln sich die Mister-Cool-
Glacemacher aus Solothurn stets weiter 
und bringen neue Variationen auf den 
Schweizer Markt. Mister Cool mag es bei 
seinem Handwerk traditionell und ehrlich. 
So bestehen die hochwertigen Glacen 
ausschliesslich aus Zucker, Milch und 
Rahm aus der Schweiz und vielen weiteren 
regionalen Zutaten.

Cool bleiben 
mit Mister Cool
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Rahmglace

Vanille
MC5000
4000 ml
24.10

Doppelrahmglace  
mit Meringuestückchen

MC4128
4000 ml
35.00

Vanille mit Vanillesamen
MC4000
4000 ml
31.40

Zimt mit Caramelzucker
MC4012
4000 ml
30.55

Eiskaffee mit Mokkastückchen 
MC4002
4000 ml
32.60

Caramel mit Rahmtäfeli
MC4016
4000 ml
34.30

Eiercognac mit Orangenstreifen
MC4022
4000 ml
32.00

Baumnuss mit Nussstückchen
MC4018
4000 ml
34.30

Weisse Schokolade
MC4028
4000 ml
29.70

Sauerrahm
MC4044
4000 ml
43.00

Fior di Latte
MC4052
4000 ml
28.80

Puffo mit mini Marshmallows
MC4035
4000 ml
32.50

Schokolade mit  
Schokoladenstückchen

MC4004
4000 ml
30.00

Eiskaffee ohne Stückchen 
MC4058
4000 ml
29.90

Absinthe Rahmglace
MC4065
2000 ml
21.90

Marroni 
MC4064
4000 ml
34.50

Pistache mit Pistazienkernen
MC4006
4000 ml
33.70

Stracciatella mit  
Schokoladensplittern

MC4024
4000 ml
33.00

Erdbeere mit Erdbeerstückchen
MC4008
4000 ml
34.20

Amarena Rahmglace
MC4037
4000 ml
33.50
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Sorbet

Zitrone
MC5118
4000 ml
25.75

Erdbeere
MC5100
4000 ml
25.75

Mango
MC5102
4000 ml
25.75

Mandarine
MC5112
4000 ml
25.75

Ananas
MC1008
4000 ml
25.75

Himbeer
MC5110
4000 ml
25.75

Grapefruit
MC5116
4000 ml
25.75

Melone
MC5114
4000 ml
25.75

Zwetschgen
MC5108
4000 ml
25.75

Birne 
MC5120
4000 ml
25.75

Aprikose
MC5130
4000 ml
25.75

Passionsfrucht
MC1016
4000 ml
25.75

Blutorange
MC5132
4000 ml
25.75

Traube
MC5122
4000 ml
25.75

Waldbeere
MC5136
4000 ml
27.80

Mango-Passionsfrucht
MC1048
4000 ml
27.80

Apfel
MC 5104
4000 ml
26.75

Cassis
MC5126
4000 ml
25.75
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Standard-Glace und Desserts

Joghurt-Heidelbeeren 
MC5026
4000 ml
28.80

Joghurt-Nature 
MC1020
4000 ml
27.80

Kokosnuss 
MC5012
4000 ml
24.60

Jamaika mit Sultaninen 
MC5006
4000 ml
25.25

Tiramisu mit Biscuit
MC5032
4000 ml
26.60

Haselnuss 
MC5052
4000 ml
26.60

Cassata Schnitz (Rahmglace)

MC5526
16 × 190 ml
3.47/55.50

Torta della Nonna
MC7136
1400 g/12 Port.
23.30

Torta Limone
MC7138
1400 g/12 Port.
23.30

Landfrauenkuchen  
Wildheidelbeeren

MC7294
2600 g/12 Port.
45.80

Nougat-Eistorte
MC5578
1570 ml
18.95

Romanoff-Eistorte 
MC5576
1570 ml
18.95

Gefülltes Schoko-Küchlein
MC7120
18 × 95 g
2.55/45.90

Parfait Mokka Gastro
MC6032
16 × 150 ml
2.15/34.40

Crostata Frutti di Bosco
MC7140
1400 g/12 Port.
26.30
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Kinderdesserts und Snickers

Tazzina di Pierino
MC5510
12 × 120 ml
3.25/39.00

Vacky
MC5730
12 × 70 ml
3.12/37.44

Ricky
MC9028
12 × 115 ml
3.62/43.44

Stracciatella Stengel
MC5327
24 × 75 ml
1.49/35.76

Twix Ice Cream
MC5756.8
24 × 75 ml
1.80/43.20

Chupa Chups Push Up
MC5923
24 × 105 ml
1.14/27.36

Polo Wassermelone
MC5925
20 × 80 ml
1.14/22.80

Snickers White Ice XTRA
MC5756.5
24 × 61      ml
1.80/43.20

Snickers Ice XTRA
MC5756.2
24 × 72,5     ml
1.80/43.20

Bounty Ice Cream
MC5756.3
24 × 52 g
1.80/43.20

Mars Ice Cream 
MC5756.1
24 × 60 g
1.80/43.20
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Cornet Vanille
MC5340
16 × 145 ml
1.96/31.36

Cornet Schokolade
MC5344
16 × 145 ml
1.96/31.36

Cornet Stracciatella
MC5346
16 × 145 ml
1.96/31.36

Cornet Erdbeer 
MC5342
16 × 145 ml
1.96/31.36

Fruchtstängel Himbeer
MC5334
24 × 75 ml
1.86/44.64

Fruchtstängel Erdbeer
MC5336
24 × 75 ml
1.86/44.64

Colastängel
MC5337
24 × 75 ml
1.70/44.64

Satelite
MC5812
24 × 60 ml
–.67/44.64

Big Schokolade
MC5926
20 × 120 ml
1.91/38.20

Fior di Latte Stängel
MC5328
24 × 75 ml
1.86/44.64

Fruchtstängel Mango
MC5330
24 × 75 ml
1.86/44.64

Big Mandel
MC5928
20 × 120 ml
1.91/38.20

Cornets und Stängel
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Bicchiere Panna-Fragola
MC4420
6 × 144 ml
4.12/24.72

Bicchiere Pina Colada 
MC4356
6 × 144 ml
4.12/24.72

Bicchiere Nougat Toroncino
MC4402
6 × 144 ml
4.12/24.72

Bicchiere Caramello Salato 
MC4426
6 × 144 ml
4.12/24.72

Bicchiere Panna-Caffè
MC4421
6 × 144 ml
4.12/24.72

Bicchiere Stracciatella
MC4424
6 × 144 ml
4.12/24.72

Bicchiere Panna-Nocciola-Cacao
MC4422
6 × 144 ml
4.12/24.72

Bicchiere Panna-Amarena
MC4423
6 × 144 ml
4.12/24.72

Bicchiere Limoncello
MC4425
6 × 144 ml
4.12/24.72

Bicchiere Pistacchio
MC4400
6 × 144 ml
4.12/24.72

Boccale Irish Coffee
MC4306
8 × 160 ml
4.40/35.20

Schokoladenmousse 
MC7528
16 × 78 g
3.30/52.80

Latte Macchiato
MC4334
6 × 260 ml
4.30/25.80

Latte Macchiato Mini
MC4336
6 × 180 ml
4.00/24.00

Cups Portobello
MC4374
8 × 180 ml
4.40/35.20

Confettura Cookies
MC4396
6 × 110 ml
3.30/19.80

Confettura frutti di Bosco
MC4398
6 × 110 ml
3.30/19.80

Mousse au Chocolat 
MC5570
1500 ml
17.20

Gläser
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Pistache mit Erdbeersauce
MC4703
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Dänemark
MC4707
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Stracciatella
MC4704
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Romanoff
MC4708
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Zitrone
MC4705
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Kirsch, Joghurt mit Kirschsauce
MC4709
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Mango
MC4706
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Schokolade
MC4710
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Vanille
MC4700
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Eiskaffee
MC4701
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Erdbeer
MC4702
18 × 135 ml 
2.10/37.80

Becher
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Superiore oder Classico: 
Glacen von i Gelati 

kommen immer gut an 

Die Glace von i Gelati verführt durch 
natürliche Zutaten, reinen Geschmack 
und Schweizer Premiumqualität – 
hergestellt mit viel Liebe und Können 
in Meilen am Zürichsee. Mit über 
40 Sorten Superiore-Rahmglace aus 
Schweizer Frischmilch und Rahm sowie 
fruchtigen Superiore- und Classico-
Sorbets kommen bestimmt alle Gelati-
Fans auf ihre Kosten. Darf es etwas 
praktischer sein? i Gelati-Cornets,
-Stängelglacen und -Glacen in Bechern 
sind der Renner an heissen Sommer
tagen. Abgerundet wird das Sortiment 
von servierbereiten Cakes und Desserts, 
Riegeln und Kinderdesserts.

Eiskalter Genuss in 
allen Variationen
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Superiore oder Classico: 
Glacen von i Gelati 

kommen immer gut an 
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Vanille
30931
4000 ml
29.95

Erdbeere
30932
4000 ml
33.80

Chocolate Chips
30933
4000 ml
33.80

Rhum
30944
4000 ml
33.80

Café
30934
4000 ml
29.95

Zimt
30947
4000 ml
33.80

Caramel
30943
4000 ml
33.80

Stracciatella
30946
4000 ml
33.80

Baumnuss
30945
4000 ml
33.80

Pistazie
30935
4000 ml
35.50

Haselnuss
1000591
4000 ml
33.80

Banane
30948
4000 ml
35.50

Superiore Rahmglace
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Joghurt Nature
1001058
2000 ml
18.70

Konfetti-Glace
1001348
4000 ml
33.50

Röteli Kindschi 
1001053
2000 ml
20.90

Grappa la Ticinella Glace
1001673
2000 ml
20.90

Menthe & Chocolat
1002164
2000 ml
20.90

Irish Cream
1002163
2000 ml
20.90

Almond Salted Caramel 
11014444
2000 ml
20.90

Cookies & Cream 
11014442
2000 ml
20.90

Alpenkräuter Glace 
1001674
2000 ml
20.90

Coco Ice-Land
1001971
2000 ml
20.90

Vanille & Caramel salé
1002353
2000 ml
20.90

Crème De Gruyère
1002964
2000 ml
20.90

Superiore Rahmglace
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Superior Classico
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Blutorange
50921
4000 ml
29.90

Mango
50920
4000 ml
29.90

Zwetschge
50919
4000 ml
29.90

Zitrone
50916
4000 ml
27.60

Himbeer
20014
4000 ml
29.90

Williamsbirne
1000653
4000 ml
29.90

Passionsfrucht-Ananas
1001057
2000 ml
17.70

Traube
1001056
2000 ml
17.70

Vanille
30936
4000 ml
22.80

Erdbeere
30937
4000 ml
22.80

Schokolade
30938
4000 ml
22.80

Mokka
30939
4000 ml
22.80

Zitronen-Sorbet
50940
4000 ml
22.80

Aprikose
50918
4000 ml
29.90

Superior Sorbet
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Cornet Schokolade
30056
16 × 145 ml
2.25/36.00

Cornet Erdbeere
30078
16 × 145     ml
2.25/36.00

Cornet Vanille
30046
16 × 145     ml
2.25/36.00

Cornet Stracciatella
1000595
16 × 135 ml
2.25/36.00

Bubble
20006
40 × 50 ml
1.05/31.50

Rainbow
50634
32 × 68 ml 
1.05/33.60

Stracciatella
1001045
30 × 70 ml
1.35/40.50

Explorer
50614
30 × 53 ml
0.65/19.50

Smiley
1001346
24 x 80 ml
1.40/33.60

Megastar Caramel
11014807
20 × 90 ml
1.80/36.00

Megastar Exotic
30229 
20 × 77 ml
1.80/36.00

Ovomaltine Crunchy Ice
42858 
20 × 100 ml
1.94/38.80

Red Melon
20020
24 × 70 ml
1.05/25.20

Choquello
40014
24 × 82 ml
1.40/33.60

Megastar Almond
30093
20 × 120 ml 
1.90/38.00

Turny
50659
32 × 77 ml
1.05/33.60

Cornets und Stängel
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Ice Caramel
30155
32 × 120 ml
1.95/62.40

Cappuccino-Cake
60206
800 ml
8.00

Kiddy-Star
1000246
30 × 70 ml
1.50/45.00

Desserts, Becher und Kinder-Glace
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Caramel
1002167
12 × 170 ml
2.70/32.40

Café Glace
1001376
12 × 170 ml
2.70/32.40

Sorbet Citron
1002910
12 × 120 ml
1.95/23.40

Soft Ice Kaffee
90125
8 × 220 ml
2.20/17.60

Soft Ice Vanille & Erdbeere
90124
8 × 220 ml
2.20/17.60

Soft Ice Color Star
1000781
8 × 220 ml 
2.20/17.60

Soft Ice Vanille Schokolade  
90123
8 × 220 ml
2.20/17.60

Punky 
1001065
12 × 70 ml
4.00/48.00

Birdy
1001765
12
4.00/48.00



Tiefgefroren und 
heiss geliebt

Tiefgekühltes Gemüse und Obst sind eine 
praktische und vitaminreiche Alternative zu 
frischen Lebensmitteln. Durch das sogenannte 
Schockfrosten, unter minus 30 Grad, werden 
die Nährstoffe nahezu perfekt konserviert. 
Und das schmeckt man.

Wir bieten Ihnen von unserem Hersteller 
Bischofszell Culinarium hervorragende 
TK-Gemüsesorten, -Beeren, -Früchte, 
-Marroni und vieles mehr. Auch den knusp-
rigen Pommes Frites, Country Fries oder 
Süsskartoffel-Frites wird kaum jemand 
widerstehen können. Frisch frittiert 
schmecken sie am besten. Als Ergänzung 
dazu können Sie Ihren Kundinnen und 
Kunden auch Chicken Nuggets, Chicken 
Crunchy, Pouletschnitzel und -flügeli sowie 
verschiedene Fische im Bierteig anbieten.

Süsse Leckereien wie Donuts und Vermicelles-
rollen runden unser Tiefkühlangebot ab, 
so ist für jeden Gluscht und Hunger etwas 
dabei. Auftauen, zubereiten, geniessen – 
damit mehr Zeit fürs Essen bleibt. 

Aus dem Tiefkühler 
auf den Teller
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Tiefkühlprodukte

Tiefgefroren und 
heiss geliebt

Gartenerbsen mittelfein
1716.810
2 × 2,5  kg
5.10/25.50

Sommergemüse
1716.843

2 × 2,5  kg
6.17/30.85

Mischpilze Standard assortiert
1716.587
5 × 1  kg
9.40/47.00

Broccoli 30–50 mm
1716.806
2 × 2,5  kg
5.97/29.85

Blumenkohl
1716.801
2 × 2,5  kg
5.62/28.10

Zwetschgen halbiert
1716.772
2 × 2,5  kg
3.62/18.10

Rosenkohl 20–30 mm
1716.838
2 × 2,5  kg
4.32/21.60

Blattspinat Würfel
1716.883
2 × 2,5  kg
4.66/23.30

Marroni ganz
1716.866
2 × 2,5  kg
13.96/69.80

Bohnen mittelfein
1716.802
2 × 2,5  kg
4.58/22.90

Waldbeerenmischung
1716.774
2 × 2,5  kg
8.64 /43.20

Aprikosen halbiert
1716.770
2 × 2,5  kg
5.80/29.00

Heidelbeeren
1716.780
2 × 2,5  kg
9.00/45.00

Art.-Nr.
Inhalt
pro Kg/Karton

Art.-Nr.
Inhalt
pro Kg/Karton

Art.-Nr.
Inhalt
pro Kg/Karton

Art.-Nr.
Inhalt
pro Kg/Karton
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Eierspätzli lose gefroren
p20530
2 × 2  kg
 7.20/ 28.80

pro Rolle/Karton

Pommes Frites normalschnitt
12241251
4 × 2,5  kg
4.65/46.50

Pommes Frites Feinschnitt
12006438
4 × 2,5  kg
4.65/46.50

Super Frites Grobschnitt
1620.040
4 × 2,5  kg
4.65/46.50

Super Frites Feinschnitt
1620.044
4 × 2,5  kg
4.65/46.50

Country Cuts nature
1716.721
2 × 2,5 kg
5.34/26.70

Süsskartoffeln-Frites grob
1722.395
2 × 2,5 kg
8.97/44.85

Country Fries Feinschnitt, 
7,5 × 7,5 mm
1719.533
4 × 2,5  kg
6.30/63.00

Chicken Nuggets CH
1717.504
2 × 2,5  kg
13.90/69.50

Chicken Crunchy
1717.509
2 × 2,5  kg
18.90/94.50

Pouletbrust Form  
Sandwich-Schnitzel CH 100 g

14155
4 × 1  kg
14.60/58.40

Poulet-Flügeli CH 60–70 g
99000
4 × 2,5 kg
8.20/82.00

Eglifilet-Knusperli im Bierteig   
17138 
1 × 5 kg
18.80/94.00

Zander-Knusperli im Bierteig        
17170
1 × 5 kg
19.70/98.50

Pangasius-Knusperli im Bierteig     
17140 
1 × 5 kg
12.90/64.50

Filly Vanille Donut
89604
48
1.10/52.80

Filly Choco-Creme Donut
683
48
1.10/52.80

Vermicelle Rolle nature
99011
6 × 1 kg
Alkoho 0,0%
9.10/54.60

Vermicelle Rolle mit Kirsch
99012
6 × 1 kg
Alkohol 0,5% 
9.25/55.50

Art.-Nr.
Inhalt
pro Kg/Karton

Art.-Nr.
Inhalt
pro Kg/Karton

Art.-Nr.
Inhalt
pro Kg/Karton

Art.-Nr.
Inhalt
pro Kg/Karton

Art.-Nr.
Inhalt
pro Stück/Karton

Tiefkühlprodukte
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Mayonnaise
P78014
60 × 25 g
–.44/26.40

Cocktail
P25014
60 × 25 g
–.44/26.40

Ketchup
P74014
60 × 25 g
–.27/16.20

Curry
P24914
60 × 25 g
–.44/26.40

Tartar
P25614
60 × 25 g
–.44/26.40

Senf
P76024
60 × 25 g
–.32/19.20

Art.-Nr.
Inhalt
pro Stück/Karton

Art.-Nr.
Inhalt
pro Stück/Karton

Fertigsaucen

Art.-Nr.
Inhalt
pro Stück/Karton

Diese feinen Saucen-Portionen werden in 
der Nähe von Gebr. Gurtner hergestellt und 
sind in sechs Sorten erhältlich. Alle Saucen 
können Sie ungekühlt aufbewahren.

Neu im Sortiment:
Saucen aus der Region
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Unsere Geschäftsbedingungen

Allgemeine Geschäftsbedingungen
Wir danken Ihnen, dass Sie sich für unsere Produkte und unseren  
Service entschieden haben.

Allgemeines
Die allgemeinen Geschäftsbedingungen regelt die Beziehung  
zwischen der Gebr. Gurtner AG und dem Kunden.

Lieferumfang / Lieferung
Die Lieferung der Produkte erfolgt in Übereinstimmung mit unserer 
Preisliste/Artikeldatenblatt. In unserem Ausliefergebiet erfolgt die 
Lieferung mit den eigenen Tiefkühlfahrzeugen, sind die Lieferungen 
ausserhalt von unserem Liefergebiet kann der Transport mit einem 
Fremdtransport erfolgen. Die vorgeschriebene Tiefkühlkette (-18° C) 
wird lückenlos eingehalten. Wenn nichts Spezielles Abgemacht ist, 
erfolgt die Lieferung gemäss Tourenplan der Gebr. Gurtner AG, franko 
Haus oder Talstation.

Preis
Es gelten die im Zeitpunkt des Vertragsabschlusses jeweils gültigen 
Preislisten. Änderungen der Preislisten bleiben vorbehalten. Bei 
Preiserhöhung werden bestehende Verträge neu ausgehandelt.

Zahlungsbedingungen
Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen mittels Post- oder Bank-
überweisung ohne Skonto in Schweizer Franken zahlbar.
Nach Ablauf der Zahlungsfrist gemäss Absatz 1 ist ohne weitere 
Mahnung ein Verzugszins von 5% geschuldet.

Mindestbestellwert
Der Mindestwert pro Bestellung hat CHF 130.– zu betragen bei der 
Lieferung mit den eigenen Tiefkühlfahrzeugen. Ansonsten wird 
ein Kleinmengenzuschlag von CHF 20.– erhoben. Bei Fremdtransport 
nach Absprache. 

Qualität/Reklamationen
Der Empfänger verpflichtet sich, die Ware sofort nach Erhalt auf die 
Vollständigkeit und Zustand zu überprüfen. Allfällige Reklamationen 
bezüglich der Qualität und Vollständigkeit müssen innert 48 Stunden 
nach der Lieferung bei der Gebr. Gurtner AG gemeldet werden. 
Ansonsten gilt die Lieferung als Angenommen. Grundsätzlich kann 
keine einwandfrei gelieferte Ware retour genommen werden.
Unsere Backwaren werden grösstenteils in Handarbeit hergestellt, 
das Gewicht kann ca. 5% vom Sollgewicht abweichen.

Lagerung
Tiefkühlprodukte müssen bei einer Temperatur von -18° C gelagert 
werden. Für allfällige Schäden, die infolge Nichtbeachten dieser 
Lagerbedingung entstehen, kann die Gebr. Gurtner AG nicht haften.

Anwendbares Recht/Gerichtsstand
Auf das Vertragsverhältnis ist ausschliesslich Schweizerisches Recht 
anwendbar. Gerichtsstand ist Laupen. 

Dezember 2024



Backwaren Gebr. Gurtner AG
Brüggelbach, 3176 Neuenegg, Telefon 031 741 01 63, Fax 031 741 31 00, info@gebr-gurtner.ch, www.gebr-gurtner.ch

Tiefkühlprodukte

Glace

Zwei Wege führen schnell und einfach zu den in unserer 
Region hergestellten, ofenfrischen Gurtner-Backwaren, 
zu den feinen Glacespezialitäten von i gelati und 
zum knackig-frischen Tiefkühlgemüse: das Telefon 
und das Internet. 

Eröffnen Sie unkompliziert in unserem Webshop auf 
der Seite www.gebr-gurtner.ch Ihr persönliches Kunden-
konto. So können Sie rund um die Uhr an sieben Tagen 
die Woche Ihre Bestellung aufgeben. Selbstverständlich 
können Sie uns Ihre Bestellung auch per Fax, Telefon 
oder E-Mail übermitteln. So kommen unsere Produkte 
fristgerecht und auf kürzestem Weg zu Ihnen – sehr zur 
Freude Ihrer Kundinnen und Kunden.

Rufen Sie uns an, wenn Sie Fragen haben, oder 
schicken Sie eine E-Mail an info@gebr-gurtner.ch. 
Unser Kundendienst freut sich, Ihnen Auskunft zu geben.

www.gebr-gurtner.ch/shop	 Gebr. Gurtner AG 
info@gebr-gurtner.ch	 Brüggelbach
Telefon 031 741 01 63 	 3176 Neuenegg 
Fax 031 741 31 00 

Einfach unkompliziert

Backwaren


